
수제 모짜렐라 핸즈온
커드로 만드는

“고객님들 앞에서 직접 모짜렐라 만드는 방법을 보여주세요”

h a n d - m a d e m o z z a r e l l a c h e e s e



모짜렐라별

수분함량

비교 (%)

일반모짜렐라 냉동후레쉬모짜렐라 냉장후레쉬모짜렐라 수제제조모짜렐라

62%

58%

45~
48%

40~
43%



[ 모짜렐라 핸드메이드 제조 공정]



[ 모짜렐라 핸드메이드 제조 공정]

1.

적절한 볼에 냉장 해동한 커드를 넣고

커드대비 1%(기호에 맞게) 소금을 넣고 혼합한다.

2.

90℃이상의 끓는 물을

커드 대비 1~2배수 부은 후 온도 평형이 이뤄질 때까지

1분간 대기한다. (1분후 70~75℃)



3.

적절한 주걱을 이용해 커드가 한 덩어리가 되도록

약 30초 서서히 저어준다.

4.

주걱으로 커드를 들어올려 스트레칭한다.

커드 표면이 매끈해지고 윤이 날 때까지

길게 늘려주고 다시 뭉치기를 반복한다.

[ 모짜렐라 핸드메이드 제조 공정]



6.

원하는 크기로 몰딩, 분할해준다.

(적정 몰딩 온도는 58~63℃)

[ 모짜렐라 핸드메이드 제조 공정]

5.

볼에 약간의 물만 남겨 물을 비워내고

커드를 2~3차례 접어주면서 공기를 뺀다.

이후 몰딩하기 편한 모양을 잡아준다.



7.

몰딩하는 대로 곧장 20~25℃ 물에 넣어 냉각한다. 

이 때 치즈가 눌리지 않도록 한 번씩 저어준다. 

냉각온도가 너무 낮으면 단단해지므로 주의한다.

(냉각시간 10~20분, 물온도(치즈 넣고)25~30℃)

8.

온기가 있을 때(30~35℃) 취식하면 가장 맛이 좋고,

마르지 않도록 물에 담그거나 진공 포장하여 냉장보관 한다. 

[ 모짜렐라 핸드메이드 제조 공정]



[ 부라따 핸드메이드 제조 공정]



[부라따치즈 제조 공정]

1.

적절한 볼에 냉장 해동한 커드를 넣고

커드대비 1%(기호에 맞게) 소금을 넣고 혼합한다.

2.

90℃이상의 끓는 물을

커드 대비 1~2배수 부은 후 온도 평형이 이뤄질 때까지

1분간 대기한다. (1분후 70~75℃)



3.

적절한 주걱을 이용해 커드가 한 덩어리가

되도록 서서히 저어준다. (약 30초)

4.

주걱으로 커드를 들어올려 스트레칭한다.

커드 표면이 매끈해지고 윤이 날 때까지

길게 늘려주고 다시 뭉치기를 반복한다.

5.

볼에 약간의 물만 남겨 물을 비워내고

커드를 2~3차례 접어주면서 공기를 뺀다.

이후 몰딩하기 편한 모양을 잡아준다.

[부라따치즈 제조 공정]



[부라따치즈 제조 공정]

▶▶ ▶

- 포앙방법 1 -

6.
분할하고 펼쳐서 부라따 속(스트라치아텔라)를 포앙한다.

* 적정 몰딩온도는 65~68℃, 부라따 속 만드는 방법은 이후 하단에서 설명



[부라따치즈 제조 공정]

▶▶ ▶

- 포앙방법 2 -

6.
분할하고 펼쳐서 부라따 속(스트라치아텔라)를 포앙한다.

* 적정 몰딩온도는 65~68℃, 부라따 속 만드는 방법은 이후 하단에서 설명



[부라따치즈 제조 공정]

7.

몰딩 하는 대로 곧장 20~25℃ 물에 넣어 냉각한다. 

이 때 치즈가 눌리지 않도록 한 번씩 저어준다.

(냉각시간 10~20분, 치즈 넣고 물 온도 25~30℃, 냉각온도가 너무 낮으면 단단해진다.)

8.

온기가 있을 때(30~35℃) 취식하면 가장 맛이 좋고,

마르지 않도록 물에 담그거나 진공 포장하여 냉장보관 한다. 



[ 스트라치아텔라 제조 공정]



[스트라치아텔라 제조 공정]

1.

후레쉬 모짜렐라를 폴드하게 찢어 소금 1%(적당량),

크림 50~60% 섞어주고 냉장 1일 보관 후 사용한다.

2.

냉장 1일 후 치즈가 크림을 흡수하여 뻑뻑해지면

크림의 양을 조절하여 농도를 맞출 수 있다.

[ 쥬시한 타입 ] [ 매트한 타입 ]



[ 당사 제조 후레쉬 치즈 제품군 ] [ 당사 수입 냉동 후레쉬 치즈 제품군 ]

후레쉬 모짜렐라
[370g, 원형 슬라이스 4mm]

후레쉬 모짜렐라
[1.125kg, 볼 9ea]

후레쉬 모짜렐라
[1kg 사각 슬라이스 8*8cm]

모짜렐라 치즈
[1kg, 이태리산 모짜렐라 필로네]

후레쉬 모짜렐라 나폴리컷
[1.5kg, 모짜렐라 슈레드]

모짜렐라 치즈 보코치니
[1kg, 이태리산 보코치니]

부라따 치즈
[100g, 65g]
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